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MENU
SPECIAL
FETES !

(ette annee, ofitex powt un
enas de fete cle en main |

Profitez du moment présent
grace a nos menus traiteur

PRETS A DEGUSTER

adaptés a tous les gouts et
tous les budgets.

A découvrir : nos suggestions

VOLAILLES & GIBIERS

prét a cuisiner soi-méme !
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Optez pour un cadeau 100% local
avec nos coffrets cadeaux aux
saveurs ardennaises ou encore notre
carte cadeau La Grande Tablée
Ardennaise valable au magasin et au
restaurant.

Un achat engagé et responsable qui
soutient le savoir-faire ardennais et
les producteurs de la région.

C OH TAL corré Ma\nc]c

Coriedess cle chueclst

A LATOUR

fa Lonfiseric
. Plrdennaise
"

—

Un cadeau sur-mesure, qui Vvous
ressemble et s‘adapte & vos envies et
votre budget.
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Foie gras, confit d'oignons

e Saumon fumé maison

* Magret de canard fumé, fromage frais,
figue et noix

e Chair de crabe aux agrumes

6,50 €

» Mini quiche boudin blanc truffé

e Mini quiche potimarron chévre et thym
» Mini quiche brie et poire caramélisée

e Mini quiche saumon épinard

6,00 €

Biscuit croustillant en forme de coquille
d'escargot garni d'escargots et de beurre
ail et persil (& réchauffer au four)

12,00 €
Les réservations devront parvenir au magasin avant le dimanche 15 décembre dernier délai pour Noél et le )
dimanche 22 décembre pour le nouvel an (dans la limite des quantités disponibles). Celles-ci ne seront -/
officiellement prises en compte qu'aprés réglement total de votre commande. (i PAR
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NOS PLATEAUX D’ENTREES FROIDES

- 6 personnes minimum par plateau -

Plateau Foie gras

Foie gras entier au Coteaux du Layon, magret de
canard fumé maison, abricot moelleux, confit
d'oignons et de figue, toasts de pain briochés

13,90 € [ la part

Plateau Saumon fumé

Saumon fumé maison au bois de hétre,
crevettes, créeme de raifort, oeufs de caille,
beurre doux et pains de seigle

13,90 € [ la part

NOS ENTREES CHAUDES

Cassolette de St Jacques au

muscadet, fondue de poireaux 9,50 €
Cassolette de ris de veau aux
champignons et boudin blanc truffé 995 €
Cassolette de Saumon et Gambas,
sauce vin blanc, Iégumes du soleil 8,90 €
Cassolette d'escargots de Bourgogne,
champignons, creme d’ail et persil 820 €
Cassolette de Boudin blanc, sauce
En cassolette individuelle .
& réchauffer au four chaource et moutarde de Reims 790 €
Les réservations devront parvenir au magasin avant le dimanche 15 décembre dernier délai pour Noél et le )
dimanche 22 décembre pour le nouvel an (dans la limite des quantités disponibles). Celles-ci ne seront _-/
officiellement prises en compte qu'aprés réglement total de votre commande. (i PAAY b
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PLATS CHAUDS

(accompagnement inclus)

Supréme de chapon farci, sauce
ratafia de champagne et foie gras

15,90 €

Noix de veau de lait
aux morilles et aux noisettes

14,90 €

Souris dagneau confite au thym,
a l'ail et au miel des Ardennes

15,50 €

Mijoté de marcassin aux
clémentines réties et épices de Noél

14,50 €

Dos de cabillaud roéti
en écailles de courgettes vertes,
sauce Riesling safrané

15,60 €

- Tous nos plats sont accompagnés d'un gratin dauphinois
et d’'un trio de carottes glacées.

MENU ENFANT

Entrée : Feuilleté jombon fromage

Plat : Emincé de Volaille & la créme,
pommes dauphine

11,90 € [ menu

Dessert : sucette en chocolat

Les réservations devront parvenir au magasin avant le dimanche 15 décembre dernier délai pour Noél et le )
dimanche 22 décembre pour le nouvel an (dans la limite des quantités disponibles). Celles-ci ne seront -/
officiellement prises en compte qu'aprés réglement total de votre commande. (i PAAY b

9 route de Paris - 08000 LA FRANCHEVILLE - 03 24 57 63 99 *Photos non contractuelles




FROMAGES AFFINES

Plateau pour 6 personnes :

Brie truffé, Comté 12 mois,
Maroilles, Chévre cendré

- Raisin, noix, confiture festive -

25 € [ plateau

BUCHES DE NOEL

gourmandes et légéres, faites-maison par notre patissier

LQA'Uiﬂwm - Spécialité ardennaise

Biscuit génoise, nougatine, mousse chocolat bleu

Le Pagion

Biscuit génoise, craquant fruits rouges,
mousse de fruits de la Passion

Le Roal Chocolat

Biscuit génoise, craquant praliné, mousse au chocolat

Le Spécu(eoo

Biscuit génoise, craquant chocolat blanc,
mousse spéculoos, créemeux caramel

Bliche 6 personnes -30 €

DR‘ |
| Retouvez dans notie magaom toute une selection de ving

et opiutueux oWt ACComagnet. 969 mem.

Les réservations devront parvenir au magasin avant le dimanche 15 décembre dernier délai pour Noél et le )
dimanche 22 décembre pour le nouvel an (dans la limite des quantités disponibles). Celles-ci ne seront -/
officiellement prises en compte qu'aprés réglement total de votre commande. U PAA b
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VOTRE JUSTIFICATIF : & conserver et présenter lors du retrait de votre commande.

NOM : c.oeeieeeeeneeennesssosssosssossssssssssssssssssons PRENOM : ....uveenrerneerneessessnesssosssosssosssons
DATE DE RETRAIT DE VOTRE COMMANDE :
D Lundi 23 déc. D Mardi 24 déc. D Lundi 30 déc. D Mardi 31 déc.

Le retrait des commandes s’effectuera a I'arriére du batiment, coté zone artisanale, entre 9H et 14H.

~ VOS COORDONNEES

DATE DE RETRAIT DE VOTRE COMMANDE :

PRENOM : 000000000000000000000000000000000000000000000 D Lundi 23 déc- D Lundi 30 déc.
TELEPHONE : 00000000000000000000000000000000000000000 D Mqrdi 24 déc' D Mordi 3] déc'

Prix QUG ntité TOT AL

AMUSE-BOUCHES unitaire souhaitée
Navettes festives garnies (4/pers.) 6,50 €
Petits fours salés chauds (4/pers) 6,00 €
La douzaine de croustilles d'escargots & croquer (12 piéces) 12,00 €

PLATEAUX D’ENTREES FROIDES - 6 personnes minimum par plateau -

Foie gras entier au Coteaux du Layon, magret de canard
fumé, abricot moelleux, confit d'oignons et de figue, toasts de 13,90 €
pain briochés

Saumon fumé maison au bois de hétre, crevettes, creme de
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raifort, oeufs de caille, beurre doux et pain de seigle 13,90 €
ENTREES CHAUDES
Cassolette de St Jacques au muscadet, fondue de poireaux 9,50 €
Cassolette ris de veau aux champignons et boudin blanc truffé 995 €
Cassolette de Saumon et Gambas, sauce vin blanc, 890 €
Iégumes du soleil ’
Cassolette d’escargots de Bourgogne, champignons,
5 i ; 8,20 €

creme dail et persil

Cassolette de Boudin blanc, sauce chaource et 7.90 €

moutarde de Reims

9 route de Paris - 08000 LA FRANCHEVILLE - 03 24 57 63 99



VOTRE JUSTIFICATIF : a conserver et présenter

lors du retrait de votre commande.

Le retrait des commandes s’effectuera a l'arriere du batiment,
co6té zone artisanale, entre 9H et 14h.

Prix Quantité TOTAL

PLATS CHAUDS unitaire souhaitée
Supréme de chapon farci, sauce ratafia de champagne
et foie gras 1590 €
Noix de veau de lait aux morilles et aux noisettes 1490 €
Souris d’agneau confite au thym, & l'ail et au miel des Ardennes 15,50 €
Mijoté de marcassin aux clémentines réties et épices de Noél 14,50 €
Dos de cabillaud réti en écailles de courgettes vertes, 15,50 €

sauce Riesling safrané

FROMAGES

Fromages affinés - plateau pour 6 personnes 25 €

N (X
BUCHES DE NOEL fabriquées sur place par notre artisan patissier Romain

LARDOISIER - 1 bdche de 6 personnes 30€
LE PASSION - 1 bdche de 6 personnes 30 €
LE ROYAL CHOCOLAT - 1 blche de 6 personnes 30 €
LE SPECULOOS - 1 blche de 6 personnes 30 €
Menu complet - entrée + plat + dessert N90 €
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COUPON SAVEURS D’ARDENNES

VOTRE JUSTIFICATIF : & conserver et présenter lors du retrait de votre commande.

DATE DE RETRAIT DE VOTRE COMMANDE :

VOS COORDONNEES

FORMULE RACLETTE - 4 pers. minimum

Charcuterie artisanale Saveurs d’Ardennes (200 gr / pers.)

Jambon sec des Ardennes IGP, Jambon blanc, Mortadelle,
Rosette, Noix de Jambon sec aux herbes, Saucisson cuit,
Pancetta

+ 200 gr de Fromage a raclette

Viande & PIERRADE nature (280 gr environ par personne) :

Magret de canard /[Rumsteak de Boeuf / Filet mignon de
porc [ Noix de veau [ Filet de dinde / Grillade de Porc /
Boudin blanc aux oignons

Viande a PIERRADE marinée (280 gr environ par personne) :

Magret de canard aux agrumes [ Rumsteak de Boeuf beurre
persillé / Filet mignon de porc au curry [ Noix de veau au 3
poivres [ Filet de dinde Thym Citron [ Grillade de Porc & la
Texane [ Boudin blanc aux oignons

Viande & FONDUE (300 gr environ par personne) : rumsteck
de boeuf, filet de poulet, noix de veau, grillade de porc

Légumes & griller : courgettes, oignons rouges, tomates,
poivrons, champignons frais

9 route de Paris - 08000 LA FRANCHEVILLE - 03 24 57 63 99

NOM : ...ooeeeecneeeerseeccsneeesaneessnsesssneessansesss PRENOM 2 covveeerseeeesneeessssessnsesssnsessnssssnnns

D Lundi 23 déc. D Mardi 24 déc. D Lundi 30 déc. D Mardi 31 déc.

Le retrait des commandes s’effectuera au magasin entre 9H et 14H.

DATE DE RETRAIT DE VOTRE COMMANDE :

PRENOM : 000000000000000000000000000000000000000000000 D Lundi 23 déc- D Lundi 30 déc.
TELEPHONE : 00000000000000000000000000000000000000000 D Mqrdi 24 déc' D Mordi 3] déc'

Prix QUG ntité TOT AL

unitaire souhaitée

9,50 €

FORMULE PIERRADE ET FONDUE - 4 pers. minimum

8,95 €

9,95 €

9,50 €

3,00 €




DINDES

Dinde rouge des Ardennes, pAc, 2,7/4Kg ... 22,30 € [ kg
Dinde fermiére des Landes, pac, 3,5/4 Kg ..cccurermervesssrsssenes 23,90 € [ kg
Dinde fermiére Malvoisine, pac, 3/3,5 Kg .........mmmmmeeserressssns 19,95 € [ kg
Dinde 100% végétal, pac de 2,5/3 KG ..eveeerrneereesnceessnnne. 11,60 € [ kg
CHAPONS
Chapon fermier jaune des Landes, pac 3/3,5 Kg .....ccwwwenes 21,20 € [ kg
Chapon 100% végétal, jaune, pac, 3/3,5 KG ....ccwemerresesessenne 18,60 € [ kg
Cuisse de chapon végétal 500/600 gFr ........ooeeeereeeereerereeserenns 18,85 € [ kg
SUPréme de ChAPON VEGELAL .......eveerurerusnrerssserssnsssssssssssseass 26,30 € [ kg
CHAPONS DE PINTADE
Chapon pintade fermiére jaune, pac, 1,7/2,2 (e I 26,70 € [ kg
POULARDE
Poularde fermiére de Champagne, pac 1,8/2,0 kg ................ 15,75 € [ kg
Cuisse de pouldrde fEermIi€re .....scsnnnscsssssssnnnes 20,30 € [ kg
Supréme de poularde fEermMIGre ......cmcsmcsmsscsnes 30,20 € [ kg
LES PREPARATIONS BOUCHERES ma.isen
R6ti de noix de veau farci foie gras et pistaches .................. 32,50 € [ kg
Filet de canard farci aux girolles .........vvcnccncneccnnccnes 31,60 € [ kg
Supréme de chapon farci chétaignes et ratdfia..................... 32,90 € [ kg
R6ti de filet de canard A I'orange «.c.uncuscnncnsiscicncscnnes 3150 € [ kg
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BICHE - CERF origine Ardennes

DOS de biChe ([PAVE OU IBLI) ....ovuuuuerreeesssnnnensssssssssnsessssssssssssnessssssssssssssssssssssssenns 46,80 € [ kg
Sauté de biche/cerf SOINS OS ceeeeereecrarerseeesasesssessasesssessasessassssessasessasesssesssessasesasessasss 16,20 € / kg
Cuissot de biche/cerf roti SANS 08 ....crmcssimscsssmssssssssnssssssmssssssssssnss 29,20 € [ kg
CHEVREULL origine Ardennes
SAULE AE CHhEVICUIl SOINS OS eeeeeesressrsssrnsssrsssasssssossrsssssssssosssssssssssassssssssssssssssssssssssass 26,35 € [ kg
CUiSSOt de CheVIreUil AVEC OS .cnintnrinistnississisissississssesssssssisssssssesssssssssssses 2545 € [ kg
ROt de cuissot de chevreuil SONS 08 .ninniniieninnsnssisinnsssssssssessssnssens 34,90 € [ kg
SANGLIER origine Ardennes
SAUtE de SANGIIETr SANS OS .....ucecececrciciciciciscsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 17,95 € [ kg
CuisSOt de MArCASSIN AVEC OS .....icniuninissessseissssisessissssesssssssssssessassssasssssss 21,50 € [ kg
R6ti de cuissot de sanglier SANS 08 .....cicnninricincsnicnsiescsesssscssesssnes 29,95 € [ kg
SPECIALITES MAISON
Boudin blanc au foie gras 1% et QUX POMMEES ....ccccevueeurenrueensesusnsessusnessesnnes 19,80 € [ kg
Boudin blanc Ris de veau et MOrilles ...t 28,60 € [ kg
Paté croute au foie gras et aux pommes 550 gr ....ccccvceeecsesensensensensenees 15,80 € piéce
Paté croute de sanglier 550 gr ..ceerenrennenesisessssssssssssssssssssssssssssssesses 13,50 € piéce
Terrine de Chevreuil aux direlles 350 gr ....oennresiesssssessessessessessessessenss 6,50 € piéce
Terrine de Sanglier aux POMMES 350 gF ......ccreeereeenmeensusessssasessasassasasssssssnse 6,50 € piece
Terrine gourmande au Foie Gras 5% 350 gr....ceerensessnscsessuscnsesuscnscnens 6,95 € piéce
Rillettes de SANGIIEr 250 gF .........eeenemnennensenensensensensessessensensensessessessessassassanss 5,50 € piéce

Et bien daubes raduits festifs & decourdc
darg ngtte magasin pew s tables de fetes |
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Pour vous permettre de profiter pleinement de
votre shopping durant cette période festive,
notre magasin et son Marché de Noél
adaptent leurs horaires pour mieux vous servir.

Hotaites habituels Ouvettietes exceptisnnelles
Du mardi au samedi Dimanche 15 décembre : 9h — 15h
de 8h - 19h NON-STOP Dimanche 22 décembre : 9h — 15h
. Lundi 23 décembre : 8h — 19h
Fe*cme’[ww QXCQF‘:LOM@“@ Mardi 24 décembre : 8h — 14h

Lundi 30 décembre : 8h — 19h

Jeudi 2 janvier 2025 ) )
Mardi 31 décembre : 8h — 14h

(inventaire)

(%) ,
CLA GRANDE TABLEED
BOUCHER %M v

Le saiez—vous ¢ OH OH OH

Le Pére Noél sera de nouveau présent dans notre
restaurant et magasin tous les mercredi et samedi
jusqu’'a Noél de 10h & 12h et de 14h30 a 17h.

- &Y%
. ;‘*-’1 ro Vin et chocolat chaud, crépes, gaufres, huitres,
- saumon fumé maison, foie gras, escargots ... Ne

partez pas sans partager (o gaitet du Pete Noo |
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